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2017 Cuvée rot 
Der Weinladen Tiengen 
 
AROMEN: 
 
BEERENFRÜCHTE, SAUERKIRSCHE, PAPRIKA 
 
REBSORTEN 
 
CABERNET SAUVIGNON, SPÄTBURGUNDER, MERLOT 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  

 
RINDFLEISCH, BRATEN, GEFLÜGEL 
 
TRINKTEMPERATUR 
 
15 - 17 GRAD GRAD 
 
ALKOHOL 
 
13 VOL. % 
 
 

 
 
 
VON DER IDEE ÜBER DIE ZUSAMMENSTELLUNG DER GRUNDWEINE BIS HIN ZUR 

ABFÜLLUNG UND GESTALTUNG DER ETIKETTEN, HABEN WIR ÜBER MEHRERE MONATE 

EINE ROTWEIN CUVÉE FERTIGGESTELLT.  
 
IM GLAS HABEN WIR EINEN DUNKELROTEN WEIN MIT EINER AROMATIK VON DUNKLEN 

BEEREN, SAUERKIRSCHE UND GRÜNER PAPRIKA.  
 
DIE SPÜRBARE LEICHTE WÜRZE MACHT IHN MIT SEINEN FRUCHTAROMEN HARMONISCH 

UND BRINGT LIEBHABER MILDER ROTWEINE VOLL AUF IHRE KOSTEN. 
 
PASSEND VORM KAMINFEUER ODER AUCH ZU RINDFLEISCH UND GEFLÜGEL. 
 


