DER WEINLADEN

by Alex und Didier

2016 Primitivo Quattro Venti
Colle Al Vento

AROMEN:

KIRSCHE, ZWETSCHGEN, ERDBEEREN
REBSORTEN

PRIMITIVO

SPEISEEMPFEHLUNG:

PASTA ALLER ART

TRINKTEMPERATUR

Primitivo

15 - 19 GRAD

COLLE AL VENT?

IN SEINER FARBE ZEIGT SICH DER "PRIMITIVO QUATTRO VENTI" IN EINEM INTENSIVEN UND
TIEFEN RUBINROT IM GLAS. IN SEINEM CHARAKTER IST ER AUSERST RUND, VOLLMUNDIG,
FRUCHTIG UND TROCKEN.

IN SEINEM BUKETT FINDEN SICH ANKLANGE NACH SCHWARZKIRSCHEN, ZWETSCHGEN,
ERDBEEREN UND EINEM HAUCH VON LAKRITZ. SEIN GESCHMACK IST DABEI SEHR
GESCHMEIDIG, FULLIG UND FRUCHTIG.

HERVORRAGEND PASST DER "PRIMITIVO QUATTRO VENTI" ZU TAGLIATELLE AL RAGOUT
UND ZU PASTA ALLER ART MIT BESONDERS VIEL KNOBLAUCH UND PARMESAN.

D1E WURZELN DIESES WEINGUTS REICHEN BIS IN DAS JAHR 18go ZURUCK. ES LIEGT IM
KLEINEN DORF MOASCA IM GEMEINDEGEBIET VON ASTI, CA. FUNF KILOMETER NORDLICH
VON CANELLL. DIE PRODUKTIONSANLAGE WURDE MODERNISIERT UND AUCH DER
BARRIQUEKELLER ERWEITERT.



