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2016 Solaris 
Staatskellerei Zürich 
 
AROMEN: 
 
MANGO, PFIRSICH, PAPAYA  
 
REBSORTEN 
 
SOLARIS 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  

 
KNABBEREIEN, RIS CASIMIR, ASIATISCHE KÜCHE 
 
TRINKTEMPERATUR 
 
8 - 10 GRAD 
 
ANALYSEWERTE 
 
ALKOHOL: 13,5 VOL. % 

 
 
DIE REBSORTE SOLARIS IST EINE SEHR JUNGE ZÜCHTUNG UND BESITZT MIT IHREM 

VÖLLIG NEUEN AROMAPROFIL IMMER NOCH PIONIERCHARAKTER. 
 
DIE WEISSE REBSORTE SOLARIS GEHT AUF DAS JAHR 1975 ZURÜCK UND DER 

SORTENSCHUTZ IST MITTLERWEILE ERTEILT. ES HANDELT SICH UM EINE KREUZUNG VON 

MERZLING X GM 6493 = [SEYVAL BLANC (RIESLING X PINOT GRIS)] X [SAPERAVI 

SEVERNYI X MUSCAT OTTONEL ] DES STAATLICHEN WEINBAUINSTITUTS IN FREIBURG IM 

BREISGAU. 
 
IN DER NASE ANANAS, ZITRUS- UND DEZENTE EISBERGBONBONNOTE. FRISCHER 

AUFTAKT IM MUNDFÜLLENDEN GAUMEN. NACH REIFEN PFIRSICH UND SÜSSEN APFEL 

SCHMECKEND. FEINE RESTSÜSSE IM FRUCHTBETONTEN, LEICHT MINERALISCHEN 

FINALE. DIE REBSORTE SOLARIS IST EINE SEHR JUNGE ZÜCHTUNG UND BESITZT MIT 

IHREM VÖLLIG NEUEN AROMAPROFIL IMMER NOCH PIONIERCHARAKTER. BEIM 

AKTUELLEN JAHRGANG 2014 IST DER BALANCEAKT ZWISCHEN SÜSSE, FRISCHE UND 

STRUKTUR OPTIMAL GELUNGEN. 


