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2016 Gamaret Prestige Barrique 
Staatskellerei Zürich 
 
AROMEN: 
 
BROMBEEREN, HOLUNDER, EDELHOLZNOTEN  
 
REBSORTEN 
 
GAMARET 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  

 
FLEISCHSPEISEN, KÄSE, WILD 
 
TRINKTEMPERATUR 
 
13 - 15 GRAD 
 
ANALYSEWERTE 
 
ALKOHOL: 13 VOL. % 

 
 
SCHON DER ERSTE JAHRGANG IM 2003 WURDE AM NATIONALEN CONCOURS DER 

SCHWEIZER WEINE MIT DEM TITEL «BOTSCHAFTER DES SCHWEIZER WEINS» 

AUSGEZEICHNET. DAMIT ZA ̈HLTE ER MIT DER HO ̈CHSTNOTE OFFIZIELL ZU DEN BESTEN 

300 SCHWEIZER WEINEN. DER AUSBAU ERFOLGT JE ZU EINEM DRITTEL IN 

FRANZO ̈SISCHER EICHE, IN AMERIKANISCHER EICHE UND IM STAHLTANK. 
 
GRANATROT. DEZENTES BOUQUET NACH SCHWARZEN BEEREN UND HOLUNDER IN 

HARMONIE MIT DELIKATEN EDELHOLZNOTEN. EIN WEICHER, FU ̈LLIGER AUFTAKT 

WECHSELT IN EINE BEEINDRUCKENDE DICHTE. NOTEN VON PFLAUMEN UND MILCH- 

SCHOKOLADE ZEIGEND. FEINE RO ̈STAROMEN UND SAMTIG VERWOBENE TANNINE 

ERGA ̈NZEN WUNDERBAR DAS VOLLMUNDIGE GAUMENFINALE. 
 
DIE KLARE UND AMBITIONIERTE PHILOSOPHIE DER STAATSKELLEREI ZÜRICH SOWIE DIE 

WEIT ZURÜCKREICHENDE GESCHICHTE TRAGEN MAßGEBLICH DAZU BEI, DASS DER 

TRADITIONSREICHE BETRIEB ALS EINER DER GRÖßTEN ZÜRCHER PRODUZENTEN DEN 

REGIONALEN WEINBAU GANZ WESENTLICH MITBESTIMMT. 


