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2016 ÉO Noir 
Staatskellerei Zürich 
 
AROMEN: 
 
HAGEBUTTE, VANILLE, MENTHOL  
 
REBSORTEN 
 
GAMARET, MERLOT 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  

 
SCHMORBRATEN, HIRSCHRÜCKEN, ENTRCÔTE 
 
TRINKTEMPERATUR 
 
13 - 15 GRAD 
 
ANALYSEWERTE 
 
ALKOHOL: 13 VOL. % 

 
 
KOMPROMISSLOSES QUALITÄTSDENKEN DER STAATSKELLEREI ZÜRICH MACHT ÉO ZUM 

STILGERECHTEN BEGLEITER FÜR BESONDERE MOMENTE. VOLLENDET WURDE ÉO IM 

GROSSEN EICHENFASS IM HISTORISCHEN GEWÖLBEKELLER DER STAATSKELLEREI 

ZÜRICH IN RHEINAU. 
 
UNDURCHLÄSSIGES PURPURGRANAT. FACETTENREICHES BOUQUET VON SCHWARZEN 

KIRSCHEN, CASSIS UND DEZENTER EUKALYPTUSNOTE. VERFÜHRERISCHE, REIFE 

PFLAUMENFRUCHT UND HOLUNDERMARMELADE IM RASSIGEN GAUMENFLUSS, REICH 

UND FEIN STRUKTURIERT DURCH EINE DELIKATE RÖSTAROMATIK. VIEL ELEGANZ 

VERLEIHT DIE WUNDERBAR SAMTIGE TEXTUR UND EINE DAZU PASSENDE, DEZENTE 

EXTRAKTSÜSSE IM SANFT AUSKLINGENDEN FINALE. 
 
DIE KLARE UND AMBITIONIERTE PHILOSOPHIE DER STAATSKELLEREI ZÜRICH SOWIE DIE 

WEIT ZURÜCKREICHENDE GESCHICHTE TRAGEN MAßGEBLICH DAZU BEI, DASS DER 

TRADITIONSREICHE BETRIEB ALS EINER DER GRÖßTEN ZÜRCHER PRODUZENTEN DEN 

REGIONALEN WEINBAU GANZ WESENTLICH MITBESTIMMT. 


