DER WEINLADEN

by Alex und Didier

2016 EO Blanc Staatskellerei Ziirich
AROMEN:

BANANE, WILLIAMSBIRNE, BROTKRUSTENTONE
REBSORTEN

CHARDONNAY

SPEISEEMPFEHLUNG:

LACHS, MEERESFRUCHTE, GEFLUGEL

TRINKTEMPERATUR

9 - 11 GRAD

ANALYSEWERTE

ALKOHOL: 13 vor. %

DAS ZUSAMMENSPIEL VON REICHER TRADITION UND MODERNER WEINBAUKUNST
UNTERSTREICHT AUCH DER NEUE « 5O BLANG» EBENSO ELEGANT WIE EINDRUCKLICH.
100% SORGSAM SELEKTIONIERTE ZURCHER CHHARDONNAY-TRAUBEN MACIHEN DEN NEUEN
EO ZUM STILGERECHTEN BEGLEITER FUR FINESSENREICHE GENUSSMOMENTE. DAMIT
SICH DIE AROMEN OPTIMAL ENTFALTEN KONNEN, WERDEN DIE TRAUBEN BIS SPAT IN DEN
HERBST AM STOCK BELASSEN. IN EINJAHRIGEN SCHWEIZER BARRIQUES AUS
MARTHALER EICHE REIFT DER «[5O BLANC» DANN MEHRERE MONATE AUF DER
FEINHEFE UND ENTWICKELT SO EINE FASZINIERENDE KOMPLEXITAT. WIE SEIN BRUDER

DER BELIEBTE «[2O NOIR» — IST AUCH DER NEUE CHARDONNAY NUR IN LIMITIERTER
FLASCHENZAHL VERFUGBAR.

LEUCHTENDES GOLDGELB. VERFUHRERISCHE TONE VON ZITRUS UND BANANE,
UNTERMALT VON FEINEN NOTEN VON VANILLE UND GETOASTETEM WEISSBROT. CREMIG-
WEICHER AUFTAKT. GEHALTVOLL UND ELEGANT VON VOLLER FRUCHT UND
MINERALITAT MIT FEINER EICHENAROMATIK. DAS FINALE BLEIBT SCHMELZEND UND
WIDERSPIEGELT DAS ZUSAMMENSPIEL ZWISCHEN ANTRUNK UND GAUMEN.



