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2016 Pinot Grigio, Torre Rosazza 
 
AROMEN: 
 
FLORALE NOTEN, ÄPFEL, REIFE PFIRSICHE 
 
REBSORTEN 
 
PINOT GRIGIO 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  
 
THUNFISCH MIT MINZE, SPAGHETTI CARBONARA 
 
TRINKTEMPERATUR 
 
6 - 11 GRAD 
 
ANALYSEWERTE 
 
SÄURE: 5,4 RESTZUCKER: 2,7 ALKOHOL: 12,5 VOL. % 
 
 
 

DER PINOT GRIGIO VON TORRE ROSAZZA EMPFIEHLT SICH DEM WEINFREUND ALS 

GEHALTVOLLER UND INTENSIVER VERTRETER SEINER REBSORTE. BEINAHE GOLDFARBEN 

UND MIT LEICHT ÖLIGER TEXTUR LIEGT ER IM GLAS UND ZEIGT EIN 

VIELSCHICHTIGES BUKETT, DAS ZUALLERERST FLORALE NOTEN PREISGIBT, DENEN SICH 

AROMEN VON ÄPFELN UND REIFEN PFIRSICHEN ANSCHLIEßEN. FÜLLE UND INTENSITÄT 

NEHMEN DABEI ZU, ZUMAL MAN SICH AUCH WAS DIE TEMPERATUR ANBELANGT IN 

DIESEN WEIN HINEINTRINKEN SOLLTE.  
 
GERADE EINEN HAUCH OBERHALB DER TYPISCHEN WEIßWEIN-TEMPERATUR ENTFALTET 

DER TORRE ROSAZZA PINOT GRIGIO IM MUND EINE TOLLE UND KRAFTVOLLE FRUCHT. 
SEIN KÖRPER IST GESCHMEIDIG UND BEEINDRUCKEND, WOBEI BESONDERS DAS 

ERFRISCHENDE UND VITALISIERENDE SÄURESPIEL FÜR DEN PERFEKTEN ABSCHLUSS 

SORGT. 
 


