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2016 Branco 
Monte da Ravasqueria 

 
AROMEN: 
 
GRAPEFRUIT, STEINOBST, MANGO 
 
REBSORTEN 
 
45% ANTÃO VAZ, 45% ARINTO, 10% SEMILLON 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  
 
MEERESFRÜCHTE, HÄHNCHEN, FISCH 
 
TRINKTEMPERATUR 
 
6-11 GRAD 
 

	
  
 

 

 

DER IM WEINGUT MONTE DA RAVASQUEIRA AUS DEN HOCHWERTIGEN TRAUBEN 

ARINTO, VIOGNIER UND ANTÃO VAZ HERGESTELLTE WEIßWEIN MONTE DA 

RAVASQUEIRA SELEÇÃO ANO BRANCO ZEICHNET SICH OPTISCH DURCH EIN 

LEUCHTENDES ZITRUSGELB IN KOMBINATION MIT EINEM LEICHTEN, GRÜNEN TOUCH AUS. 

TEIL DER AUSDRUCKSSTARKEN NASE SIND ANKLÄNGE VON STEINOBST UND FLORALE 

NOTEN. EBENSO HARMONISCH WIE AUSBALANCIERT IST DER WEIßWEIN MIT 

BARRIQUEAUSBAU VON BIS ZU 10 %. DABEI SORGEN DIE FRÜCHTE DER REBSORTE UND 

DIE FRANZÖSISCHE EICHE FÜR STRUKTUR, KÖRPER UND EINEN NACHHALTIGEN, 
VOLLMUNDIGEN UND HARMONISCHEN GAUMEN 

 


