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AROMEN: 
 
TROPISCHE FRUCHT, ZITRUSFRUCHT, BLUMIG 
 
REBSORTEN 
 
85% GARNACHA BLANCA UND 15% MACABEO 
 
SPEISEEMPFEHLUNG:  
 
LACHSTATAR, THUNFISCH, PASTA  
 
TRINKTEMPERATUR 
 
8-10 GRAD 
 
ANALYSEWERTE 
 
SÄURE: 6,3 RESTZUCKER: 1,9 ALKOHOL: 13,5 VOL. % 
 
 

 
 
EINE SEHR VOLLMUNDIGE, WEISSE CUVÉE AUS GARNACHA BLANCA 

UND MACABEO FLIESST MIT DEM BODEGAS FRONTONIO BOTIJO GARNACHA BLANCA IN 

IHR GLAS. HELLGELBE, KLARE FARBE. SPRITZIGE LIMETTEN, DUFTIGE WEISSE BLÜTEN 

UND SONNENVERWÖHNTE GRAPEFRUITS IM BUKETT. 
 
AM GAUMEN ZEIGT SICH DIESER WEISSWEIN MIT PERFEKT STRUKTURIERTER 

FRUCHTSÄURE UND WOHL BALANCIERTEM KÖRPER. ERNEUT BLÜTEN- UND 

GRAPEFRUITNOTEN. DAS FINALE IST LANG UND NACHHALTIG. 
 
SERVIEREN SIE DEN BODEGAS FRONTONIO BOTIJO GARNACHA BLANCA ZU 

MEDITERRANEN REISGERICHTEN ODER ZU PASTA MIT HELLEN SAUCEN. 
 


