DER WEINLADEN

by Alex und Didier

2015 Cabernet Sauvignon
Borgo Magredo

AROMEN:
WALDBEEREN, VANILLE, LAKRITZ
REBSORTEN

CABERNET SAUVIGNON

SPEISEEMPFEHLUNG:

BORGO M A‘\(:P.F.D-(;‘ BRATEN
.(..-,,7\,.,, - A
TRINKTEMPERATUR
12-16 GRAD

DER TROCKENE CABERNET SAUVIGNON BORGO MAGREDO VERSPRICHT DIR SCHON
DURCH SEINE TIEFE, RUBINROTE FARBE EINEN EXKLUSIVEN, AURERGEWOHNLICHEN
GESCHMACK, DEN SEIN VOLLES BOUQUET PROBLEMLOS HALTEN KANN.

VANILLE-DUFT UND DUNKLE FRUCHTE WERDEN DICH UBERZEUGEN, EBENSO WIE DER
LANG ANHALTENDE GESCHMACK. DAS MEDITERRANE KLIMA DER ANBAUREGION
FRIAUL-JULISCH-VENETIEN SORGT FUR EINE SURE, MILDE REIFE DER TRAUBEN, DIE IN
EINEM SEIT JAHRZEHNTEN BEWAHRTEN, TRADITIONELLEN VERFAHREN GEKELTERT
WERDEN.

DIE FRUCHTE WERDEN BESONDERS SORGFALTIG AUS DEN ALTESTEN REBSTOCKEN
AUSGEWAIILT, WAS DEN AUF MAGEREM KIESBODEN ANGEBAUTEN TRAUBEN DEN
UNVERWECHSELBAREN GESCHMACK GIBT, DER DEN TYPISCHEN CABERNET SAUVIGNON
BORGO MAGREDO CHARAKTERISIERT. DER KORPER DES WEINES WIRD DURCIH
ANGENEHME SAURE ERGANZT. EINE GESCHMACKLICHE VIELFALT BIETET SICH DIR
DURCII DIE SEIDIGEN, FEINEN TANNINE, DIE DIESEN TROCKENEN WEIN MIT NORMALEM



REIFEPOTENZIAL ZUR IDEALEN BEGLEITUNG VON GEBRATENEM FLEISCH UND PIKANT
GEWURZTEN FLEISCHSPEISEN MACHT.



